




R I S T O R A N T E

	 	Antipasti Freddi – Kalte Vorspeisen
	 33 	Antipasto misto piccolo ...........................................................................................................8,00
		  Kleine Portion gemischter Vorspeisen aus der Vitrine

	 34 	Antipasto misto .....................................................................................................................11,00
		  Gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

	 35 	Antipasto misto di Mare ........................................................................................................12,00
		  Vorspeise aus verschiedenen Fischspezialitäten

	 37 	Vitello Tonnato........................................................................................................................ 9,50
		  Kalbsnussscheiben mit Thunfisch-Kapern-Sauce

	 38 	Mozzarella Caprese .................................................................................................................8,50
		  Büffelkäse auf Tomaten mit Basilikum, Balsamicoessig und Olivenöl verfeinert

	 39 	Carpaccio di polipo con rucola ..............................................................................................10,50
		  Octopus-Carpaccio auf Rukolasalat

	 41 	Carpaccio Albese ..................................................................................................................12,50
		�  Zarte, hauchdünne rohe Rinderfiletscheiben mit Trüffelöl mariniert, 

garniert mit gebratenen Steinpilzen und Parmesanraspeln

	 42 	Carpaccio di Manzo ..............................................................................................................12,00
		�  Zarte, hauchdünne rohe Rinderfiletscheiben mit Zitrone mariniert,  

garniert mit Rukola und Parmesanstreifen

	 43 	Prosciutto San Daniele e Melone ...........................................................................................11,00
		  San Daniele Schinken (roher Schinken) auf Galia Melone

	 44 	Carpaccio d’aragosta ...........................................................................................................15,50
		  Langusten-Carpaccio verfeinert mit Dill und Zitrone



R I S T O R A N T E

	 	Insalata – Salate
	 48 	 Insalata mista ..........................................................................................................................6.00
		  Bunter gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln

	 49 	 Insalata Arlecchino ................................................................................................................10.50
		  Rukolasalat mit weißen Bohnen, Tomaten, Thunfisch und roten Zwiebeln

	 50 	 Insalata con verdure ................................................................................................................8.50
		  Bunter gemischter Salat mit gegrilltem Gemüse

	 51 	 Insalata Aurora ......................................................................................................................10.50
		�  Bunter gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Käse, Thunfisch, Schinken,  

Artischocken und gekochtem Ei

	 52 	 Insalata del pastore ...............................................................................................................10.50
		�  Bunter gemischter Salat mit Tomaten, Thunfisch, roten Zwiebeln, weißen Bohnen,  

Schafskäse und Oliven

	 53 	 Insalata con pollo ..................................................................................................................11.50
		  Bunter gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Hähnchenbrustfilet gegrillt/gebraten

	 54 	 Insalata Rucola Parmigiano pinoli ............................................................................................8.50
		  Rukolasalat mit Parmesankäse und Pinienkernen

	 55 	 Insalata Nizza ........................................................................................................................13.50
		  Bunter gemischter Salat mit Tomaten, Thunfisch, Garnelen und Krebsfleisch

. Bitte wählen Sie zwischen folgenden Dressings: Cocktail, Vinaigrette oder Essig-Öl.



R I S T O R A N T E

	 Pasta Lunga – Lange Nudeln
	 61 	Tagliatelle al Salmone e Rucola .............................................................................................11,00
		  Bandnudeln mit frischem Lachs, Kirschtomaten und Rukolasalat

	 62 	Tagliatelle ai porcini e filetto ...................................................................................................12,50
		  Bandnudeln mit Kirschtomaten, Knoblauch, Steinpilzen und Filetspitzen

	 63 	Tagliarini con porcini e pancetta ............................................................................................12,50
		  Dünne Bandnudeln mit Speck und Steinpilzen in Tomaten-Kräuter-Sauce

	 64 	Tagliarini con carpaccio di manzo ..........................................................................................13,50
		�  Dünne Bandnudeln auf hauchdünnen Rinderfiletscheiben, 

mit Auberginen, Kirschtomaten, Knoblauch, Pecorino-Käse und Oregano

	 67 	Tagliarini Mulino .....................................................................................................................15,00
		  Dünne Bandnudeln auf Auberginenscheiben mit Garnelen und Gemüse in Tomatensauce

	 68 	Tagliatelle al Gambero ...........................................................................................................16,50
		  Bandnudeln mit Shrimps in Tomaten-Basilikum-Sauce auf einem Riesengamba

	 	Pasta Corta – Kurze Röhrennudeln
	

	 70 	Penne con porcini, rucola e pomodorini ................................................................................10.50
		  Röhrennudeln mit Steinpilzen, Rukolasalat und Kirschtomaten

	 71 	Penne con verdure e pollo ....................................................................................................10.50
		  Röhrennudeln mit frischem Gemüse und Hähnchenbrustfilet in Pestosauce

	 72 	Penne con verdure ................................................................................................................10.00
		  Röhrennudeln mit frischem Gemüse und Tomatensauce

	 74 	Penne con funghi e pollo .......................................................................................................11.00
		  Röhrennudeln mit Champignons und Hähnchenbrustfilet in Sahnesauce



R I S T O R A N T E

	 Gnocchi – Kleine Kartoffel-Nudelteig-Klößchen
	 75 	Gnocchi gorgonzola e zucchine ..............................................................................................9,50
		  Klößchen aus Kartoffel-Nudelteig mit Zucchini in einer Gorgonzola-Sahne-Sauce

	 77 	Gnocchi al pesto genovese .....................................................................................................9,00
		  Klößchen aus Kartoffel-Nudelteig in einer frischen Kräutersauce

	 78 	Gnocchi alla Napolitana ..........................................................................................................9,50
		  Klößchen aus Kartoffel-Nudelteig mit Speck in einer Tomatensauce

	 	Pasta della Casa – Unsere hausgemachten Nudeln
	

	 80	 Agnolotti ricotta-spinaci ........................................................................................................10.50
		  Hausgemachte Nudeln gefüllt mit Spinat und Ricotta-Käse in Tomatensauce

	 81 	Triangoli ripieni ......................................................................................................................11.00
		�  Hausgemachte Nudeltaschen mit einer Lamm-Spinat-Mozzarella-Füllung, 

 in einer Pilz-Sahne-Sauce

	 82 	Tortelloni gorgonzola-spinaci .................................................................................................11.50
		�  Hausgemachte Nudeln mit Käse-Spinat-Füllung,  

in einer Mascarpone-Nuss-Sahne-Sauce

	 83 	Tortelloni ricotta-salmone ......................................................................................................11.50
		�  Hausgemachte Nudeln mit einer Füllung aus geräuchertem Lachs  

und Ricotta-Käse in einer Lachs-Sauce



R I S T O R A N T E

	 	Pasta Lunga – Lange Nudeln
	 85 	Spaghetti al pesto con gamberi ............................................................................................15,00
		  Spaghetti mit Garnelen in frischer Basilikumsauce

	 86 	Spaghetti frutti di mare con pinoli ..........................................................................................12,50
		�  Spaghetti mit Meeresfrüchten, Knoblauch und Pinienkernen 

(Sauce nach Wahl)

	 87 	Spaghetti con gamberi e rucola ............................................................................................15,00
		  Spaghetti mit Garnelen, Rukola, frischen Tomaten und Knoblauch

	 88 	Spaghetti aglio olio e peperoncino ..........................................................................................8,00
		  Spaghetti mit Knoblauch in Olivenöl mit Pepperoni verfeinert (scharf)

	 	Specialita di Pesce e Crostacei –
	 	Fischspezialitäten, Schalen- und Krustentiere
	

	 92 	Pesce spada alla griglia .........................................................................................................21,50
		  Gegrillter Schwertfisch

	 93 	Gamberoni all’aglio ...............................................................................................................26,00
		  Drei Gambas in Knoblauch-Sahne-Sauce

	 94 	Gamberoni al pepe verde ......................................................................................................26,00
		  Drei Gambas in Madagaskar-Pfeffersauce

	 95 	Gamberoni alla griglia ............................................................................................................24,00
		  Drei gegrillte Gambas

	 96 	Filetto di Salmone ai ferri .......................................................................................................17,50
		  Gegrilltes Lachsfilet

Unsere Fischgerichte servieren wir mit Beilagen.

Fragen Sie auch nach dem aktuellen Fisch-Tagesangebot!



R I S T O R A N T E

	 	Carne di Vitello – Kalbfleisch
	 100 	 Involtini allo Zafferano ............................................................................................................22,00
		  Kalbsröllchen mit einer Spinat-Mozzarella-Füllung in Safransauce

	 101 	Saltimbocca alla romana .......................................................................................................20,50
		  Kalbsschnitzel mit Parma-Schinken und Salbei an Weißweinsauce

	 102 	Scaloppa valdostana .............................................................................................................21,00
		  Kalbsschnitzel mit gekochtem Schinken und Mozzarella überbacken an Tomatensauce

	 	Carne di Manzo – Argentinisches Black Angus Filet
	

	 103 	Bistecca alla griglia ................................................................................................................23,50
		  Rumpsteak ca. 300 g vom Grill

	 104 	Bistecca basilico e mozzarella ...............................................................................................26,50
		�  Rumpsteak ca. 300 g 

mit Basilikum und Mozzarella überbacken an Tomatensauce

	 105 	Filetto alla griglia .............................................................................. Rohgewicht ca. 200 Gramm: 22,50
		  Rinderfilet vom Grill 	 Rohgewicht ca. 300 Gramm: 28,50

	 106 	Filetto al pepe verde ........................................................................ Rohgewicht ca. 200 Gramm: 26,00
		  Rinderfilet mit grünem Pfeffer in Sahnesauce 	 Rohgewicht ca. 300 Gramm: 31,50

	 107 	Filetto aspromonte .......................................................................... Rohgewicht ca. 200 Gramm: 28,00
		�  Rinderfilet mit Steinpilzen, geschrotetem Pfeffer 	 Rohgewicht ca. 300 Gramm: 33,50 

und Knoblauch an Tomaten-Sahne-Sauce

	 108 	Filetto al gorgonzola ........................................................................ Rohgewicht ca. 200 Gramm: 26,00
		  Rinderfilet mit Gorgonzola-Sahne-Sauce 	 Rohgewicht ca. 300 Gramm: 31,50

	 109 	Filetto con Gambero (surf and turf) .................................................. Rohgewicht ca. 200 Gramm: 29,50
		  Rinderfilet vom Grill mit einem Riesen Gamba 	 Rohgewicht ca. 300 Gramm: 36,00

Unsere Fleischgerichte servieren wir mit Beilagen.



R I S T O R A N T E

	 	Pizza aus dem Steinofen – 	
	 belegt mit Tomaten, Mozzarella und Oregano
	 115 	Pizza i tre tenori ....................................................................................................................15,00
		  mit Schnecken, Garnelen und Steinpilzen

	 116 	Pizza Ilaria .............................................................................................................................12,00
		  mit luftgetrocknetem Bündnerfleisch, frischen Tomaten und Rukola

	 117 	Pizza Chiara ..........................................................................................................................12,50
		  mit pikanter luftgetrockneter Salami, Oliven, San Daniele Schinken (roh) und Rukola

	 118 	Pizza San Remo ...................................................................................................................16,50
		  mit Gambastücken, Knoblauch, pikant mit Curry gewürzt

	 	Dolci – Dessert
	

	 140 	Cremino al Limone ..................................................................................................................7,00
		  Zitronencreme

	 141 	Panna Cotta ............................................................................................................................7,50
		  gekochte Sahne

	 142 	Tiramisú ..................................................................................................................................6,50
		  kaffeegetränkte Biskuits mit Mascarponecreme

	 143 	Mousse di Fragole ..................................................................................................................7,50
		  Erdbeermousse

	 144 	Crema di Mascarpone .............................................................................................................8,00
		  Mascarponecreme mit Obst

	 145 	Dessert Fantasia .....................................................................................................................9,50

		  lassen Sie sich überraschen… 



R I S T O R A N T E

	 	Bevande Calde – Heiße Getränke
	 149 	Espresso macciato ............................................................................................................ 2,50

	 150 	Espresso ............................................................................................................................ 2,00

	 151 	Espresso Doppio ............................................................................................................... 3,50

	 152 	Espresso Corretto .............................................................................................................. 3,00

	 153 	Cappuccino ....................................................................................................................... 3,00

	 154 	Latte macchiato (Milchkaffee) ............................................................................................. 3,00

	 155 	Tee ..................................................................................................................................... 2,50

	 156 	Kaffee ................................................................................................................................ 2,50

	 157 	Amaretto mit Sahne ........................................................................................................... 3,00

	 158 	Kakao mit/ohne Sahne ....................................................................................................... 3,00

	 	Degestivi
	

	 159 	Malteser Aquavit 2 cl .......................................................................................................... 3,50

	 160 	Amaro Averna .................................................................................................................... 3,50

	 161 	Ramazotti .......................................................................................................................... 3,50

	 162 	Fernet Branca .................................................................................................................... 3,50

	 163 	Cynar ................................................................................................................................. 3,50

	 164 	Amaretto ............................................................................................................................ 3,50

	 169 	Fernet Menta ..................................................................................................................... 3,50

	 148 	Underberg ......................................................................................................................... 3,00



R I S T O R A N T E

	 	Brandy – Liquore
	 165	 Montenegro 2 cl ......................................................................................................................3,50

	 166 	Limoncello ..............................................................................................................................3,00

	 167 	Vecchia Romagna ...................................................................................................................3,50

	 168 	Grand Marnier .........................................................................................................................3,50

	 170 	Sambuca ................................................................................................................................3,00

	 	Grappe – Tresterbrand
	

	 171 	Grappa di Moscato 2 cl ..........................................................................................................4,00

	 172 	Grappa di Prosecco ................................................................................................................4,00

	 173 	Grappa di Chardonnay ............................................................................................................4,00

	 174 	Distillato d’Uve (Malvasia & Chardonnay) .................................................................................5,00

	 175 	Grappa della Casa ..................................................................................................................3,00

Fragen Sie bitte nach unserem umfangreichen Grappa-Sortiment



R I S T O R A N T E

	 	Bevande Fredde – Kalte Getränke, alkoholfrei
	 176 	Acqua-Panna (ohne Kohlensäure) 0,25 l .................................................................................2,50

	 177 	Acqua-Panna (ohne Kohlensäure) 0,75 l .................................................................................4,50

	 179 	Tonic Water 0,30 l ...................................................................................................................3,00

	 180 	S. Pellegrino Mineralwasser (mit Kohlensäure) 0,25 l ...............................................................2,50

	 181 	S. Pellegrino Mineralwasser (mit Kohlensäure)0,75 l ................................................................4,50

	 182 	Coca Cola 0,30 l .....................................................................................................................3,00

	 183 	Coca Cola light 0,30 l ..............................................................................................................3,00

	 184 	Fanta 0,30 l .............................................................................................................................3,00

	 185 	Apfelsaft 0,30 l ........................................................................................................................3,00

	 186 	Orangensaft 0,30 l ..................................................................................................................3,00

	 187 	Bitter Lemon 0,30 l .................................................................................................................3,00

	 189 	Sprite 0,30 l ............................................................................................................................3,00

	 190 	Apfel-Schorle 0,30 l ................................................................................................................3,00

	 191 	Spezi 0,30 l .............................................................................................................................3,00



R I S T O R A N T E

	 	Birra – Biere, vom Fass
	 194 	Diebels Alt vom Fass 0,30 l .....................................................................................................3,00

	 195 	Veltins Pils vom Fass 0,30 l .....................................................................................................3,00

	 196 	Pils-Schuss vom Fass 0,30 l ...................................................................................................3,00

	 197 	Alsterwasser vom Fass 0,30 l ..................................................................................................3,00

	 192 	Krefelder vom Fass 0,30 l ........................................................................................................3,00

	 193 	Radler vom Fass 0,30 l ...........................................................................................................3,00

	 	Birra – Flaschenbiere, alkoholfrei
	 200 	Maisels Weisse Weizenbier, Flasche 0,50 l ..............................................................................4,50

	 201	 Maisels Weisse Weizenbier, dunkel 0,50 l ................................................................................4,50

	 202 	Erdinger Bier alkoholfrei 0,50 l .................................................................................................4,00

	 198 	Diebels alkoholfrei 0,33 l .........................................................................................................3,00

	 199 	Veltins alkoholfrei 0,33 l ...........................................................................................................3,00

	 188 	Malzbier von Feldschlösschen 0,30 l .......................................................................................2,50



R I S T O R A N T E

	 	Vini aperti – Offene Weine, 0,20 l
	 203 	Rosé, halbtrocken, fruchtig, frisch ...........................................................................................4,00

	 204 	Bianco di Custoza, weiß, trocken, fruchtig, leicht ....................................................................4,00

	 205 	Frascati DOC, weiß, trocken, frisch, angenehm .......................................................................3,50

	 206 	Pinot Grigio VdT, weiß, trocken, fruchtig, bekömmlich .............................................................4,00

	 207 	Chardonnay VdT, weiß, trocken, angenehme Fruchtsäure .......................................................4,00

	 208 	Chianti DOCG, rot, trocken, gefällig .........................................................................................4,50

	 209 	Montepulciano d’Abruzzo DOC, rot, trocken, rund ..................................................................4,50

	 	Bottiglie di vini – Flaschenweine, 0,75 l
	 212 	Bianco di Custoza, weiß, trocken, fruchtig, leicht ..................................................................16,50

	 213 	Pinot Grigio VdT, weiß, trocken, fruchtig, bekömmlich ...........................................................15,00

	 214 	Chardonnay VdT, weiß, trocken, angenehme Fruchtsäure .....................................................14,50

	 215 	Sangiovese IGT, rot, trocken, gefällig .....................................................................................15,50

	 216 	Cabernet Sauvignon IGT, rot, trocken, warm, voll ..................................................................16,50

	 217 	Montepulciano d’Abruzzo DOC, rot, trocken, rund ................................................................17,00

	 218 	Chianti DOCG, rot, trocken, schöner Abgang ........................................................................18,00

Haben Sie einen speziellen Weinwusch,

dann verlangen Sie bitte unsere große Weinkarte.



R I S T O R A N T E

Inhaber

Ercole Ruggiero

Kirchstraße 38

47 441 Moers

Telefon	 0 28 41/2 38 89

Fax 	 0 28 41/9 98 53 71

E-Mail 	 ercole@ilmulino.gastronomie.de

Fotos

Marc de Pouplana

www.sxc.hu


